DES SIX-
GOMIUNES

MENU DU JOUR ENTREE ET PLAT, SERVI DU MERGREDI AU VENDREDI A 25.- (VOIR ARDOISE)
Prix en CHF

Salade du moment 24 -
Laitue, legumes, Gruyere, viande sechee, u,
croutons, vinaigrette maison

Entrecote de beeuf 280 g
- BLACK ANGUS US PRIME
- BLACK ANGUS SUISSE
- SASHI FINLANDE
Pommes de terre nouvelles, légumes et sauce morille

Glub Sandwich

Truite Motisanne du moment
Tartare de beeur prepare 200 g
ROSti mortadelle, euf

Petite frite
Grande frite

Salade verte
Salade melee

Fondue moitie-moitié (min 2 pers.)
Pain, pommes de terre et cornichons

Fondue au Mauler (min 2 pers.)
Pain. pommes de terre et cornichons

Planchette régionale
Apeéritif

Planchette régionale (min 2 pers.)
Repas




DES SIX-
GOMIUNES

Desserts

Les Patisseries du jour
Selection de patisseries

Fondue au chocolat Jacot
Selection de fruits

Meringue & creme de Gruyere
Glace vanille ou creme, meringues croustillantes,
double creme de la Gruyere, chantilly

Coupes de glace

Motisanne
Glace a [absinthe, meringue, creme chantilly

Danemark
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

Romanoff
Glace vanille, fraises fraiches, chantilly

Colonel
Glace citron, vooka ou absinthe blanche

Coupe des Gorges
Sorbet poire, noisettes caramelisees,
créme fouettee, coulls de fruits rouges

Sélection de glaces
& sorbets alahoule

GLACES SORBETS

Vanille de Madagascar Gitron tboue 450
Ghocolat noir intense Fraise

Gafé arabica Framboise 2 boules 8.-
Noisette du Pigmont Mangue

Absinthe artisanale Poire William sboutes  11.-
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CARTE MENU
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Entrées
SALADE DU CHEF

Laitue, asperges, noix, tomates, ceuf, poulet

GHF 16.-

DUO D'ASPERGES, CEUF DES TOURBIERES

Asperges tiedes, sauce hollandaise, jambon cru de chez Danzer

GHF 22.-

TRUITE SAUMONEE EN GRAVLAX

Creme acidulee, feuilles de capres

GHF 26.-

VEAU EN FINES TRANGHES ET TRUFFES

Celeri vinaigre, balsamigue 6t jeunes pousses

GHF 28.-
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CARTE MENU

R
Plats

RAVIOLE FRAICHE RIGOTTA,
EPINARDS, NOISETTES DU PIEMONT

Pesto aail des aurs, jus de volaille

GHF 36.-
RISOTTO, MORILLES FUMEES

Légumes du marche
CHF 28.- \
TRUITE DE MOTIERS EN FILET

Asperges et beurre blanc au Mauler

GHF 39.-

FILET DE BCEUF SUISSE

Geleri, carotte, sauce vin rouge

GHF 48 -

AGNEAU ENTRE CARRE ET EPAULE

Rosti, puree daubergine et jus brun reduit
GHF 48 -
_ \
/ FONDUE MOITIE-MOITIE (min 2 pers.)
Pain. pommes de terre \|E

CHF 23 .-
?/7/
N j FONDUE AUX MAULER (min 2 pers.) —
Pain, pommes de terre
c————— CHF 25.-
[ m
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CARTE MENU
P
Fromages

BUFFET DE FROMAGE
GHF 15.-

ASSIETTE DE FROMAGES
CHF 12.-/5pCS

Desserts
PARFAIT GLAGE A LABSINTHE
Flambe
GHF 12.-

SABLE FRAMBOISE

Jus de rhubarbe et mousse mascarpone
ala vanille Bourbon

GHF 12.-

PATISSERIES DU JOUR

Selection de patisseries

CHF 9.-

FONDUE AU CHOGOLAT JAGOT

Selection de fruits

GHF 12.-
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CARTE MENU
P

Glaces et sorbets
artisanaux
GLAGES

Vanille de Madagascar, chocolat noir intense, cafe arabica,
noisette du Pimont, absinthe artisanale

1boule CHF 4.50 / 2 boules CHF 8.-
3 boules GHF 11.-

SORBETS

Citron, fraise, framboise, mangue, poire William

1boule CHF 4.50 / 2 boules CHF 8.-
3 boules CHF 11.-
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